
公表年月日　令和８年９月３０日

三重県紀北町

その他の

算出方法の詳細

その他の

算出方法とする理由

やみつきのサクサク感！酒の肴よしだの「骨付き〈冷凍〉生からあげ」5コ入×3袋 72.2 ○ 紀北町 3600 3600

食べやすいサイズ！酒の肴よしだの「骨なし〈冷凍〉生からあげ」500g×3袋 72.2 ○ 紀北町 3600 3600

上保商店　秘伝の味「味付あわび」 200g（2～3枚） 53.4 ○ 紀北町 3200 4000

【熟成】黒にんにく　無選別　〈玉〉　400g 87.7 ○ 紀北町 3240 3600

【熟成】黒にんにく　無選別　〈バラ〉　450g 86.1 ○ 紀北町 3240 3600

あわびのバター醤油ソテー<3個セット> 78.1 ○ 紀北町 4689 4689

あわびのバルサミコソテー<ソース添え><3個セット> 77.7 ○ 紀北町 4927 4927

あわび煮3個セット　<丸寿海産「あわ美人」>【木箱入り】 60.8 ○ 紀北町 4500 4500

あわび煮5個セット　<丸寿海産「あわ美人」>【木箱入り】 76.2 ○ 紀北町 6580 6580

＜丸寿海産＞蝦夷あわびのトリュフオイルステーキ100g×3個 83.3 ○ 紀北町 12960 12960

＜丸寿海産＞蝦夷あわびステーキ3種セット計3個（100g×3） 84.3 ○ 紀北町 12000 12000

＜丸寿海産＞鯛ごはんの素（2～3人前）＆蝦夷あわび煮貝（75g×3個） 69.2 ○ 紀北町 5940 5900

＜丸寿海産＞蝦夷あわび煮貝75g×5個 67.2 ○ 紀北町 7236 6580

あわびステーキ【ハニーマスタードソース添え】　3個（100ｇ×3）セット 84.0 ○ 紀北町 5500 5500

あわびのトリュフオイルステーキ【トリュフソース添え】　3個（100ｇ×3）セット 82.4 ○ 紀北町 7000 7000

おためし甘酒５点セット 60.7 ○ 紀北町 1500 2110

職人の手作り味噌（仕込みそ）米みそ2ｋｇ 64.0 ○ 紀北町 2500 2750

手作りみそセット（樽付き） 53.3 ○ 紀北町 3000 4000

【味噌・塩麹・醤油麹】こうじ屋さんの発酵調味料セット 64.0 ○ 紀北町 2500 2730

河村こうじ屋の手作り味噌セット〈加熱処理済大豆使用〉 60.0 ○ 紀北町 3000 4276

自然派入浴パック「くまの古道の湯」セット<10パック入×3袋> 99.1 ○ 紀北町 6900 6600

さんま寿し、さば棒寿し 96.7 ○ 紀北町 3000 2700

杉寿しの名物「さんま寿し・さば棒寿しセット」 94.9 ○ 紀北町 3900 3600

始神茶屋楢「郷土の味詰合せ」 52.8 ○ 紀北町 3600 3600

訳あり銀鮭切り身〈1.8kg〉 52.5 ○ 紀北町 2000 4000

国産塩銀鮭切身1ｋｇ 52.5 ○ 紀北町 2000 3000

国産塩銀鮭切身1.5ｋｇ 53.6 ○ 紀北町 2800 4000

訳あり　鮭切り身〈1.5kg〉 66.7 ○ 紀北町 2100 3500

訳あり　鮭切り身〈2kg〉 66.1 ○ 紀北町 2800 4400

訳あり　鮭切り身〈3kg〉 66.7 ○ 紀北町 4200 5400

【訳あり】　塩鮭切身　〈約2.5kg〉 58.3 ○ 紀北町 3000 3000

【訳あり】　鮭切身　〈銀鮭〉　約2kg 58.3 ○ 紀北町 3000 3000
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【塩銀鮭】切身　〈約1kg〉 53.3 ○ 紀北町 3000 2900

訳ありでない正規品　銀鮭切り身　約2kg 53.3 ○ 紀北町 3000 3000

【塩白鮭】切身　天然　〈約1kg〉 53.3 ○ 紀北町 3000 2800

大トロアトランティックサーモン〈約1㎏×2袋〉 53.3 ○ 紀北町 3000 3000

熟成だし銀鮭切身〈約1.4㎏〉 66.7 ○ 紀北町 6000 6000

「熟成塩紅鮭・塩銀鮭」切身食べ比べ　〈約1.9㎏〉 58.3 ○ 紀北町 6000 6000

【訳あり】鮭カマ　〈約2.4ｋｇ〉 58.3 ○ 紀北町 3000 3000

アトランティックサーモン（炙りハラミの切り落とし）　【生食用】1㎏ 56.4 ○ 紀北町 3900 4000

＜丸徳誠洋水産＞トラウトサーモン刺身350g 73.0 ○ 紀北町 4627 4700

＜丸徳誠洋水産＞【もったいない！を食べよう】炙りハラミ切り落とし500g×2 73.0 ○ 紀北町 4627 4700

＜丸徳誠洋水産＞【もったいない！を食べよう】鮭切身1.5kg 80.5 ○ 紀北町 4627 4700

＜丸徳誠洋水産＞【もったいない！を食べよう】鮭カマ2kg 73.0 ○ 紀北町 4627 4700

＜丸徳誠洋水産＞昔ながらの辛口「紅鮭」切身5切れ（個包装） 60.7 ○ 紀北町 7642 7700

＜丸徳誠洋水産＞熟成仕立て国産天然「白鮭」切身8切れ（個包装） 82.5 ○ 紀北町 5724 5800

＜丸徳誠洋水産＞「銀鮭」切身食べ比べセット（あごだし・塩）各4切れ（個包装） 82.5 ○ 紀北町 5724 5800

＜丸徳誠洋水産＞あごだし仕立て「銀鮭」切身8切れ（個包装） 82.5 ○ 紀北町 5724 5800

＜丸徳誠洋水産＞熟成仕立て「紅鮭」切身8切れ（個包装） 82.5 ○ 紀北町 5724 5800

＜丸徳誠洋水産＞熟成仕立て「銀鮭」切身8切れ（個包装） 78.4 ○ 紀北町 4627 4700

銀鮭ハラス 53.3 ○ 紀北町 3000 3000

石材店が手掛ける「家紋額」 86.7 ○ 紀北町 45000 45000

石材店が手掛ける「家紋」（額無し） 76.0 ○ 紀北町 25000 25000

石材店が手掛ける「ネームプレート」 60.0 ○ 紀北町 15000 15000

紀州備長炭〈馬目並〉　BBQ用　3kg 99.7 ○ 紀北町 3000 3000

紀州備長炭〈馬目の細丸〉　BBQ用　3kg 99.8 ○ 紀北町 5000 5000

＜mogcook＞お試し用「離乳食用」鯛のお粥セット80g×5【定期便3か月】 69.4 ○ 三重県大台町 9000 9000

＜mogcook＞お試し用「離乳食用」鯛のお粥セット80g×5【定期便6か月】 69.4 ○ 三重県大台町 18000 18000

＜mogcook＞「離乳食用」鯛のお粥セット80g×10【定期便3か月】 69.4 ○ 三重県大台町 18000 18000

＜mogcook＞「離乳食用」鯛のお粥セット80g×10【定期便6か月】 69.4 ○ 三重県大台町 36000 36000

＜mogcook＞「離乳食用」鯛のお粥セット80g×10 69.4 ○ 三重県大台町 6000 6000

＜mogcook＞お試し用「離乳食用」鯛のお粥セット80g×5 69.4 ○ 三重県大台町 3000 3000

翻車魚の酢味噌和え〈ゆず風味〉3個入り 87.0 ○ 紀北町 2500 2610

翻車魚の酢味噌和え〈ゆず風味〉6個入り 86.2 ○ 紀北町 4700 5220

缶詰500コセット（オリジナル缶詰製造サービス） 100.0 ○ 紀北町 770000 770000

翻車魚（マンボウ）のコチュジャン煮〈3缶セット〉 83.0 ○ 紀北町 2280 2610

翻車魚（マンボウ）の缶詰3缶セット（酢味噌〈ゆず風味〉2・コチュジャン煮1） 84.9 ○ 紀北町 2280 2340

翻車魚（マンボウ）の缶詰〈2種〉6缶セット（酢味噌〈ゆず風味〉3・コチュジャン煮3） 84.4 ○ 紀北町 4560 4680

地元に愛されるお食事処”OKAZA”が監修！お店の名物「牛すじの和風スープ」3缶セット 84.2 ○ 紀北町 3000 2340

”世界三大炊き込みご飯”スパイスにこだわった「チキンビリヤニ3缶セット」 87.4 ○ 紀北町 3000 2850

（一社）日本薬膳学会監修「3種の薬膳スープ〈3缶セット〉」 88.6 ○ 紀北町 4200 4200

（一社）日本薬膳学会監修「3種の薬膳スープ〈6缶セット〉」　3種類×2缶 88.6 ○ 紀北町 8400 8400

＜紀伊長島＞大粒鮑のステーキ　3個 63.6 ○ 紀北町 16500 15000

＜紀伊長島＞アワビの刺身　3個 53.3 ○ 紀北町 7500 7200

＜紀伊長島＞鮑の旨煮　3個 56.3 ○ 紀北町 7500 7500

本マグロの「輪切り大トロ500g」＆「とろけるネギトロ100g×5パック」セット 52.7 ○ 紀北町 15000 15000



マグロ三昧セット〈本マグロの中トロ200g×2・ネギトロ100g×4袋） 53.3 ○ 紀北町 9000 9000

本マグロの中トロ200gの柵とネギトロ100g×4パック 53.3 ○ 紀北町 6000 6000

鮑ステーキ（3個） 60.9 ○ 紀北町 8942 9000

鰹たたき（わら焼き）３kg 53.1 ○ 紀北町 8100 8100

不老不死徐福アワビ伝説！目指せ、あわびシェフ〈10個〉　約30g～40g/個 54.0 ○ 紀北町 3000 3000

不老不死徐福アワビ伝説！目指せ、あわびシェフ〈5個〉　約60g～70g/個 53.3 ○ 紀北町 3000 3000

不老不死徐福アワビ伝説！美食家王道〈あわびステーキ〉　2個 53.3 ○ 紀北町 6000 6000

不老長寿の食材【あわびステーキ　2個】　〈12回〉 53.3 ○ 紀北町 72000 72000

不老長寿の食材【あわびステーキ　3個×12回】 53.3 ○ 紀北町 108000 108000

不老長寿の食材【あわびステーキ　5個×12回】 53.3 ○ 紀北町 180000 180000

銀ダラ西京漬け6切れ 58.3 ○ 紀北町 6000 6000

豪華伊勢エビ＆エビたっぷり海鮮寄せ鍋（2～3人前） 57.5 ○ 紀北町 12000 12000

豪華伊勢エビ＆エビたっぷり海鮮寄せ鍋（1～2人前） 52.9 ○ 紀北町 7000 7000

出汁でいただく伊勢マダイ刺身セット　（柚子と白出汁） 55.7 ○ 紀北町 7000 7000

自然派入浴パック「くまの古道の湯」セット<10パック入×1袋> 99.2 ○ 紀北町 2500 2200

自然派入浴パック「くまの古道の湯」セット<2パック入×3袋> 99.4 ○ 紀北町 1950 1650

自然派肌水　八方潤金水　400ｍｌ×1 91.4 ○ 紀北町 5800 5500

自然派肌水　八方潤金水　200ｍｌ×1 94.0 ○ 紀北町 4150 3850

自然派肌水　八方潤金水　100ｍｌ×1 95.0 ○ 紀北町 2500 2500

自然派肌水　八方潤金水　50ｍｌ×1 96.6 ○ 紀北町 1800 1500

珍味「マンボウナゲット」150×3袋セット 53.3 ○ 紀北町 3000 3000

※１　区域内において生じた価値の割合の算出にあたって、総務大臣が定める標準的な算出方法を用いた場合は「標準的な算出方法」欄に「○」を記載し、その他の算出方法を用いた場合は「その他の算出方法」欄に「○」を記載した上で、

その算出方法の詳細及びその算出方法とする理由を記載すること。

なお、区域内において生じた価値の割合の標準的な算出方法は、下記のとおりであること。

　算式

　　（Ａ－Ｂ）／Ａ

　算式の符号

　　Ａ：当該地方団体による返礼品等の調達費用

　　Ｂ：当該返礼品等の製造・販売等のために当該地方団体の区域外で生じた費用

※２　返礼品等の製造・加工が行われた場所について、国内の場合は都道府県名及び市区町村名（例：○○県○○市）、国外の場合は国名を記載すること。

※３　当該返礼品等を一般消費者に対して販売する際の通常の価格を記載すること。なお、当該返礼品等が非売品である場合には、当該返礼品等の類似製品に係る通常の価格を記載すること。


